
DERS VE PROGRAM KAZANIMLARI İLİŞKİSİ 

DERS KODU DERS ADI 
PROGRAM KAZANIMLARI 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 

 1. YIL – 1. DÖNEM 

GST110 Yiyecek Üretimi I X X   X X X   X X X   X X   

GST111 Turizme Giriş X X   X       X X       X   

GST115 İşletmeye Giriş X   X   X       X   X X   X 

MAT131 Ağırlama Endüstrisi için Matematik         X X   X X           

İNG101 Turizm İngilizcesi I               

KAR100 Kariyer Planlama               

KAM100 Kampüse Uyum               

TUR101 Türk Dili I               

AİT101 Atatürk İlkeleri ve İnkilap Tarihi I               

 1. YIL – 2. DÖNEM 

GST140 Yiyecek Üretimi II X X   X X X   X X X   X X   

GST141 Beslenmenin Temel İlkeleri  X X   X X     X X X   X X   

GST142 Gıda ve Hijen X   X           X     X X X 

GST145 Gastronomiye Giriş X X X X X X X X X X   X X   

İNG102 Turizm İngilizcesi II               

KTK100 Kibris Tarihi ve Kültürü               

TUR102 Türk Dili II               

AİT102 Atatürk İlkeleri ve İnkilap Tarihi II               

 2. YIL – 1. DÖNEM 

GST240 Yiyecek Üretimi III X X   X X X   X X X   X X   

GST241 İçeceklere Giriş X X   X X     X X X   X X   

GST245 Yerel Mutfak I X X X X X X X X X X X X X   

GST247 Dünya Mutfağı I X X X X X X X X X X X X X   

GST249 Menü Planlama ve Geliştirme X X   X X X   X X X   X X   

 2. YIL – 2. DÖNEM 

GST242 Yiyecek Üretimi IV X X   X X X   X X X   X X   

GST243 Turizm Pazarlamasına Giriş X X     X     X X       X X 

GST246 Yerel Mutfak I X X X X X X X X X   X   X X 

GST248 Dünya Mutfağı I X X X X X X X X X   X   X X 

GST264 Yiyecek ve İçecek Yönetimi X X X X X       X   X   X X 

GST100 Yaz Stajı I               



 3. YIL – 1. DÖNEM 

GST310 Örgütsel Davranış X   X X X     X         X   

GST315 Hamur İşleri ve Pastacılık X X   X X X   X X X   X X   

GST317 Yiyecek Servisi Yönetimi X X X X X X X X X X X X X   

GST318 Yiyecek ve İçecek Maliyet Kontrolü X X X X X     X X   X   X   

GSTXXX Teknik Seçmeli Ders               

 3. YIL – 2. DÖNEM 

GST321 İnsan Kaynakları Yönetimi X X X X X   X X X X     X X 

GST328 Turizm Pazarlaması X   X   X     X         X X 

GST340 Yiyecek ve İçecek Operasyonları X X X X X X X X X X X X X X 

GST346 Araştırma Yöntemleri X X X X X X X X X X X X X X 

GSTXXX Teknik Seçmeli Ders               

GST200 Yaz Stajı II               

 4. YIL – 1. DÖNEM 

GST411 Temel Sanat ve Estetik X X X X X   X X X X X X X   

GST417 Finansın Temelleri X   X   X     X         X   

GST420 Ağırlama Endüstrisi Tüketici Davranışları X X       X   X   X   X X   

GSTXXX Teknik Seçmeli Ders               

GSTXXX Teknik Seçmeli Ders               

 4. YIL – 2. DÖNEM 

GSTXXX Teknik Seçmeli Ders               

GSTXXX Teknik Seçmeli Ders               

GSTXXX Teknik Seçmeli Ders               

GSTXXX Teknik Seçmeli Ders               

GSTXXX Teknik Seçmeli Ders               

 SEÇMELİ DERSLER 

GST356 Ziyafet Yönetimi ve Organizasyonu                

Gst435 Endüstriyel Mutfak Uygulamaları               

GST355 Soğuk Mutfak               

GST447 Modern Pişirme Teknikleri               

Gst470 Girişimcilik               

Gst450 Kıbbrıs Mutfağı               

GST451 Pastacılıkta Yeni Trendler               

GST458 Fransız Pasta ve Tatlı Üretim Teknikleri               

GST459 Yemek ve Şarap               



 YABANCI DİLLER 

GER101 ALMANCA I   

GER102 ALMANCA II   

GER201 ALMANCA III   

GER202 ALMANCA IV   

RUS101 RUSÇA I   

RUS102 RUSÇA II   

RUS201 RUSÇA III   

RUS202 RUSÇA IV   

FRA101 FRANSIZCA I   

FRA102 FRANSIZCA II   

FRA201 FRANSIZCA III   

FRA202 FRANSIZCA IV   

 

* 1 En Düşük, 2 Düşük, 3 Orta, 4 Yüksek, 5 En Yüksek 

 


