
                                          

Ders Kodu Ders Adı Gün Saat Sınıf Eğitim Modeli Öğretim Görevilisi

GST140 Yiyecek Üretimi II Pazartesi 15:00-18:00 Mutfak YUZ YUZE TSOYADLI

Pazartesi 13:00-14:00 TZ 1 D02

Cuma 10:00-12:00 TZ 1 D02

Pazartesi 11:00-12:00 TZ 1 D02

Perşembe 11:00-13:00 TZ 1 D01

GST145 Gastronomiye Giriş Çarşamba 10:00-13:00 TZ 1 D01 YUZ YUZE TSOYADLI

GST242 Yiyecek Üretimi III Pazartesi 12:00-15:00 Mutfak YUZ YUZE TSOYADLI

GST243+TRZ243 Pazarlamaya Giriş Salı 10:00-12:00 UZEM UZAKTAN SAKYUREK

GST246 Yerel Mutfak II Cuma 12:00-15:00 GUSTO REST. YUZ YUZE FYILDIRIM

GST248+TRZ486 Dünya Mutfağı II Salı 12:00-15.00 GUSTO REST. YUZ YUZE EEKINCI

Çarşamba 14:00-16:00 TZ 1 D02

Perşembe 14:00-15:00 TZ 1 D02

Pazartesi 14:00-15:00 IH 0 D3

Cuma 09:00-11:00 TZ 1 D01

Salı 10:00-11:00 IH 0 D2

Cuma 13:00-15:00 IH 0 D3

Pazartesi 09:00-11:00 TZ 1 D02

Perşembe 13:00-14:00 IH 0 D3

Perşembe 09:00-11:00 TZ 1 D02

Cuma 11:00-12:00 TZ 1 D01

GST355 Soğuk Mutfak Perşembe 09:00-12:00 GUSTO REST. YUZ YUZE EEKINCI

GST447 Modern Pişirme Teknikleri I Perşembe 12:00-15:00 GUSTO REST. YUZ YUZE EEKINCI

GST451 Pastacılıkta Yeni Trendler Cuma 15:00-18:00 Mutfak YUZ YUZE TSOYADLI

GST448 Modern Pişirme Teknikleri II Pazartesi 12:00-15:00 GUSTO REST. YUZ YUZE EEKINCI

GST459 Yiyecek ve Şarap Çarşamba 12:00-15:00 GUSTO REST. YUZ YUZE MSAH

GST470+TRZ470 Girişimcilik Çarşamba 09:00-11:00 UZEM UZAKTAN SAKYUREK

İNG 102  İngilizce I Uzaktan UZEM

AIT101 Atatürk İlkeleri ve İnkilap Tarihi I Uzaktan UZEM

AIT102 Atatürk İlkeleri ve İnkilap Tarihi II Uzaktan UZEM

TUR 101 Türk Dili I Uzaktan UZEM

Turizm Fakültesi
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YUZ YUZE OYAMAK

YUZ YUZE

YUZ YUZEGST141 Beslenmenin Temel İlkeleri SMADENCIOGLU

UZEM Ortak Dersler

YUZ YUZE TSOYADLI

YUZ YUZE TSOYADLI

OYAMAK

YUZ YUZE NMENEMENCİ

UZEM Ortak Dersler

UZEM Ortak Dersler

UZEM Ortak Dersler

GST328 Restoran Yönetimi

GST340 Yiyecek ve İçecek Operasyonları

GST346+TRZ346 Araştırma Yöntemleri

GST321+TRZ321+SCM303 İnsan Kaynakları Yönetimi

YUZ YUZE/

FLİPPED 

LEARNİNG

SAKYUREK

GST142+TRZ142 Gıda ve Hijyen

GST264+TRZ264 Yiyecek ve İçecek Yönetimi



TUR 102 Türk Dili II Uzaktan UZEMUZEM Ortak Dersler


